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Perle A Aevour Marine

Carpaccio de Saint-Jacques, délicatement parfumé a I’huile verte citronnée,
accompagné d’'une sauce vierge a la mangue.
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Douce [entation Frutee
Chips de poire salée, accompagnées d’un foie gras poélé, d’une sauce au
vin rouge et d’'un toast de pain aux fruits secs.
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Cube de boeeuf, servi avec une purée onctueuse parfumée a la truffe et un jus de
boeuf corsé aux fruits rouges.

Etramte Marine
Dorade royale, accompagnée d’'un crémeux de brocolis,
d’asperges et de légumes sautés.
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Coosir Ao Rerins

Charlotte aux fruits rouges, au biscuit de Reims, délicatement parfumeée.

Beuser Clocolate

Palet croustillant au chocolat, coeur fondant et
textures contrastées.
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