Menu De La
Saint Valcntin

FOIE GRAS %

au vin chaud

SKREI

sauce Champagne et Caviar des Sacres, purée de céleri

GRANITE

au Champagne Rosé

FILET DE BOEUF

poélée de champignons de saisons, jus Tartufata

CHAOURCE

poire pochée au Ratafia

LE SAINT VALENTIN

mangue, noix de coco & ananas

Samedi 14 Février 2026
~ Diner : menu complet-135 € TTC /persumquemer[t Ll ~D
> Déjeuner : menu 110 € TTC / pers - Entrée, poisson-ou:viande, <
A fromage et dessert = Menu complet possible a 135°€ ] A
- Hors boissons — Sur demande, plat de substitution® P |
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