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Wild cook



La cuis ine sauvage célèbre  le  côté
aventureux de la  nourr i ture .

Je  souhaite  vous a ider  à  créer  ou à
approfondir  votre  l ien avec la  nature

grâce à ma cuis ine saisonnière  sur  feu v i f .  

Chaque expér ience est  unique et  re f lète
l 'envi ronnement  dans lequel  e l le  est

créée .

La  Wi ld  cooking met  l 'accent  sur  des
ingrédients  de qual i té ,  locaux et  durables .  

I l  ne  s 'agi t  pas d 'un serv ice  de
restaurat ion ,  mais  d 'une expér ience

vér i tablement  immers ive et  spécia le  !

Quent i n  Collard

Des moments mémorables



 Déf in issez  votre  budget  et  nous é laborons
ensemble un menu unique qui  répond à vos

envies  et  besoins .

-

Ajoutez  ces  touches spécia les ,  des  animat ions ,
une associat ion de boissons pour  rendre votre

événement  encore p lus  spécia l .

Une expérience immersive



 Pa in  f ra is  local

-

Poulet  aux  épices  suspendu,
cuisson lente  au feu de bois  

ou
Entrecôte  façon Côte de bœuf  à  l ’hui le  d ’o l ive

et  aux  herbes de Provence

-

Pommes de ter re  grenai l les  rôt ies
et

Sucr ines  gr i l lées

-

 Assort iment  de f romage de saison provenant  de
la  f romager ie  HUSSON à Châlons-en-Champagne

ou
Fromage chaud à partager  sur  table

-

Ananas suspendus f lambés au rhum et  s i rop aux
épices ,  g lace à la  vani l le  bourbon

Exemple de menu





Nous vous proposons d’approfondir l’expérience
en associant un vin ou/et un champagne pour

chaque plats.

Champagne Henry  de Vaugency

Champagne b lanc de b lanc de Oger
-

Champagne De Sousa

Champagne B io  et  B iodynamique à Avize
-

Vins

Sélect ion de v ins  de not re  cave
-

Vins & Champagnes





Voici quelques idées pour vous permettre de
découvrir la cuisine en extérieur sur flamme vive
et pour vous créer des souvenirs autour du feu.

Évènement ie l

-

Workshops

-

Restaurat ion

-

La cuis ine sauvage au feu n ’est  pas un s imple
barbecue ,  c ’est  une expér ience immers ive

spécia le  !

Différentes offres



Évènementiel

Quoi de plus convivial qu’un feu pour vous
réunir et célébrer ? Avec notre formule

évènement, goûter à la cuisine simple et
conviviale et nourrisez-vous de ces

moments ensemble.

É laborat ion du menu avec vous

-
Sous forme de jo l i  buf fet  

ou
Serv ice  poss ib le  (sur  mesure)

Personnel  de serv ice  poss ib le
env i ron 250 €/serveur

-

 120  personnes maximum
(avec enfants)



Une aventures  immers ive dans la  nature
qui  cé lèbre  la  nature  et  la  communauté ;

à  la  fo is  inspi rante  et  formatr ice .

Atel iers  de cuis ine exc lus ivement  sur  feu de bois .

Une explorat ion de la  cuis ine au feu passant  par  la
s imple  ut i l i sat ion d ’une gr i l le  à  l ’é laborat ion d ’un

dôme et  d ’un foyer .

É laborat ion de repas complets  avec des f ru i ts  et  des
légumes à l ’extér ieur .

Le  workshop se c lôture  par  la  dégustat ion des p lats
cuis inés  l ’après-midi  dans une ambiance conviv ia le

et  chaleureuse .

Workshops



Des repas exclusifs au feu dans le cadre nature
du domaine.

Réunissez-vous à l ’occasion d ’un déjeuner  ou d ’un
diner  int ime dans la  grange ou en extér ieur ,  toute
l ’année ,  et  prof i tez  de la  cuis ine de Quent in  pour

célébrer  la  nature  et  les  bons moments .

Sur  rendez-vous uniquement ,  accès au domaine le
temps de votre  repas .

Restauration



Quent i n  Collard
06 3 1  70  09 32

contact@domainedevaugency

       @wi ldcookvaugency
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Restons en contact




