FEVRIER : DINER DE LA SAINT-VALENTIN

Repas gastronomique au Domaine, avec accords mets et
Champagnes, commenté par un expert du vin pendant le
diner.

Menu signature imaginé par Guillaume Bachellez, le
Chef de la Table Kobus, en collaboration avec notre chef
de Caves, Laurent Fédou.

L . Date : Le mercredi 14 février a 19h30
el Accords mets et Champagnes avec les cuvees de
la Maison de Champagne Canard-Duchéne :

Apéritif — Entrée — Plat — Dessert

195€ TTC
par personne

Réservation a faire sur : https://www.canard-duchene.fr/experiences/visite/diner-

de-la-saint-valentin-au-domaine/
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