




Le Comptoir de la Licorne - à 0,2 km

CHALONS-EN-CHAMPAGNE
10-12 place Foch

03 26 67 67 67 — brasserielalicorne@orange.fr

La brasserie Au Comptoir de la Licorne est située en plein cœur de
ville, sur la place Foch. Sa carte très complète, une jolie et large
terrasse ainsi qu'une équipe dynamique sauront vous séduire.

   

Cuisine traditionnelle, Bar/Pub

Le Chaudron Savoyard - à 0,2 km

CHALONS-EN-CHAMPAGNE
9 rue des Poissonniers

03 26 68 00 32 — laurentleveugle9@hotmail.com

Situé en cœur de ville, le Chaudron Savoyard propose un large
éventail de spécialités savoyardes faites maison. Ne manquez pas les
raclettes et fondues avec fromage à volonté !

 

Restauration à thème

Les Sarments - à 0,2 km

CHALONS-EN-CHAMPAGNE
15 place de la République

03 26 68 16 75 — jurvilliers@yahoo.fr

Découvrez une cuisine traditionnelle faite à base de produits frais et
essentiellement de saison sous forme de formules qui changent au
rythme des saisons. Terrasse à la belle saison.

    

Cuisine traditionnelle

L'Edito - à 0,2 km

CHALONS-EN-CHAMPAGNE
1 place Foch

03 26 67 95 73 — loicmallet23@gmail.com

Le restaurant l'Edito propose une cuisine traditionnelle française à
base de produits frais et fait maison. Service tardif, grande terrasse en
plein cœur de ville.

    

Brasserie

Les Caudalies - à 0,3 km

CHALONS-EN-CHAMPAGNE
2 rue Abbé Lambert

03 26 65 07 87 — caudalies@orange.fr

Les Caudalies propose un cadre extraordinaire, dans une maison du
XIXe inscrite aux monuments historiques. Vous serez séduits par ses
assiettes contemporaines aux couleurs tendres, faites de produits
régionaux. Terrasse à la belle saison.

      

Cuisine traditionnelle

Au Carillon Gourmand - à 0,4 km

1 toque

CHALONS-EN-CHAMPAGNE
15 bis Place Monseigneur Tissier

03 26 64 45 07 —

Le Carillon Gourmand est un incontournable des amateurs de
gastronomie. Les plats, conçus à partir de produits frais et faits
maison, sont aussi savoureux qu'esthétiques, élaborés, juste ce qu'il
faut.

Restaurant gastronomique

La Maison de Marie Caroline - à 0,4 km

CHALONS-EN-CHAMPAGNE
4 rue croix des teinturiers

03 26 22 74 87 — contact@maisonmariecaroline.com

Marie et Caroline vous reçoivent à leurs tables le midi ou le soir et
vous proposent des plats simples, pleins de saveurs et cuisinés maison
dans un espace où l'art de vivre oscille entre charme et douceur.

   

Salon de thé, Cuisine traditionnelle

Restaurant Jérôme Feck - à 0,5 km

3 toques, 1 étoile Michelin

CHALONS-EN-CHAMPAGNE
19 place Monseigneur Tissier

03 26 68 21 51 — info@hotel-dangleterre.fr

Le restaurant gastronomique "Jérôme Feck", du nom de son Chef,
classé 1 étoile Michelin, est un lieu d’exception, décoré avec finesse.
Le mariage des arômes et des vins, le plus noble du terroir
champenois, vous attend pour des moments exquis. Vous serez
émerveillé…

 

Restaurant gastronomique



Le Bistrot "Les Temps Changent" - à 0,5 km

CHALONS-EN-CHAMPAGNE
19 place Monseigneur Tissier

03 26 68 21 51 — info@hotel-dangleterre.fr

Le bistrot "Les Temps Changent" propose une cuisine bistronomique
basée sur des produits frais et de saison, avec des plats simples mais
raffinés. Une belle sélection de vins est à déguster avec vos mets,
régionaux ou nationaux.

 

Cuisine traditionnelle

Le Vulcano - à 0,6 km

CHALONS-EN-CHAMPAGNE
1-3 rue de Flocmagny

03 26 65 94 10 — levulcano@laposte.net

Cuisine traditionnelle "fait maison". Grande terrasse en été. Spécialités
: Carpaccio, oeuf gratiné, escalope du Chef, entrecôte sauce
gorgonzola, coquille St Jacques à la française, desserts maison.

    

Cuisine traditionnelle

Le Fluvio - à 0,6 km

CHALONS-EN-CHAMPAGNE
18 bis rue Pasteur

03 26 68 49 55 — lefluvio@aol.com

L'italien inconditionnel de Châlons. Spécialités : Pâtes fraîches
«maison», pizzas, escalopes parmiciana et «Fluvio», desserts maison.

Restauration à thème

Maison Souply - à 0,6 km

CHALONS-EN-CHAMPAGNE
8 Faubourg Saint-Antoine

03 26 68 18 91 — restaurant@maisonsouply.com

Digne représentant d’une 4ème génération de restaurateurs, Fabien
Souply, Maitre Restaurateur de France propose une cuisine faite
maison qui évolue au fil des saisons, réalisée avec des produits issus
des producteurs locaux.

Cuisine traditionnelle

Le Glacier du Jard - à 0,6 km

CHALONS-EN-CHAMPAGNE
Le Grand Jard,1 allée Geneviève

Dévignes

—

Le Glacier du Jard vous accueille de juin à septembre sur sa terrasse
ombragée pour une dégustation sur place ou à emporter. Grand
choix de délicieuses glaces réalisées avec du lait 100% d'origine
France. Gaufres de Bruxelles

Glacier

Les Années Folles - à 0,7 km

CHALONS-EN-CHAMPAGNE
75 rue Léon Bourgeois

03 26 65 49 36 — lesanneesfolles@orange.fr

Le restaurant Les Années Folles propose une cuisine traditionnelle
généreuse. Grands choix de menus et carte.

Cuisine traditionnelle

Le Petit Pasteur - à 0,8 km

CHALONS-EN-CHAMPAGNE
42 rue Pasteur

03 26 68 24 78 — reservationlepetitpasteur@orange.fr

Avec ses allures de bistrot contemporain, le restaurant propose une
cuisine généreuse et goûteuse à base de produits frais. Le restaurant
possède une terrasse sans vis à vis ainsi qu'un parking privé.

  

Cuisine traditionnelle

Restaurant Kyriad - à 3 km

SAINT-MARTIN-SUR-LE-PRE
Avenue du 8 Mai 1945

03 26 70 41 02 — chalonsenchampagne@kyriad.fr

Large choix de plats, buffets à volonté. Le restaurant est ouvert tous
les jours de 19h à 22h.

Brasserie



Le Paprika Bar Brasserie - à 3,2 km

CHALONS-EN-CHAMPAGNE
9 Rue Anne-Josèphe Théroigne

de Méricour

03 26 22 49 21 — contact@lepaprika.net

Le Paprika Bar Brasserie propose une cuisine traditionnelle élaborée à
partir de produits frais, des plats généreux au rapport qualité/prix
incontestable. La carte est renouvelée tous les jours. Terrasse à la
belle saison.

   

Brasserie, Bar/Pub

Cuvée 31, Aux Armes de Champagne - à 8 km

L'EPINE
31 avenue du Luxembourg

03 26 67 13 03 — contact@armesdechampagne.com

Dans le cadre élégant et feutré du restaurant Cuvée 31, une cuisine
bistronomique vous est proposée par le Chef Thibaut Reppert. La
Carte évolue tous les 15 jours afin de vous proposer les meilleurs
produits de saisons.

 

Cuisine bistronomique

Auberge des Moissons - à 10 km

MATOUGUES
8 route nationale

03 26 70 99 17 — contact@auberge-des-moissons.com

Depuis 1993, la famille Jacquinet et Marc vous font déguster une
cuisine généreuse et goûteuse, une cuisine de saison renouvelée
tous les trois mois. Ouvert du lundi au samedi uniquement le soir sur
réservation.

            

Cuisine traditionnelle

L'Ardoise Gourmande - à 21 km

AMBONNAY
1 Rue Saint Vincent

09 52 16 38 60 — restaurant.lardoisegourmande@gmail.com

L'Ardoise Gourmande est un restaurant-bar situé à Ambonnay, au
cœur du vignoble, à 25 minutes de Châlons-en-Champagne. Vous y
dégusterez une cuisine faite de produits locaux dans un cadre
chaleureux. Terrasse aux beaux jours.

       

Bar/Pub

Terre de craie - à 28 km

BLANCS-COTEAUX
2 avenue Louis Lenoir

03 26 52 20 76 — terredecraie@gmail.com

Poussez les portes de cet ancien hôtel complètement rénové avec
une décoration directement influencée par son patrimoine et la
culture champenoise. Venez découvrir ce lieu de la côte des blancs,
véritable lieu de vie branché et iconique.

         

Cuisine bistronomique, Restaurant gastronomique

Cocottes d'Argonne - à 35 km

DOMMARTIN-VARIMONT
13 rue Saint Nicolas

03 26 60 46 88 — contact@nuitsinsolitesdargonne.com

Cocottes d'Argonne vous propose une cuisine traditionnelle
française ainsi que quelques recettes d'ailleurs. Le menu évolue au fil
des saisons. Le restaurant est ouvert tous les jours sur réservation.

    

Cuisine traditionnelle

Le Bistrot du Bateau - à 37 km

CUMIERES
245, quai de Marne

03 26 54 49 51 — croisi.champagne@wanadoo.fr

A la belle saison, prenez un verre au bord de l'eau avant votre
croisière sur le bateau Champagne Vallée.

 

Bistrot

Auberge de groupes "Ferme de Presles" - à 57 km

NANTEUIL-LA-FORET
ferme de Presles

03 26 59 41 36 — fermedepresles@wanadoo.fr

Franck Nève, fils de la fondatrice, vous prépare la « cuisine de Marthe
», sa maman. Une cuisine d’autrefois, gourmande et goûteuse servie
dans la tradition des banquets. Le restaurant accueille les groupes de
15 à 180 personnes.

   

Cuisine traditionnelle


